anske borjade det bara som en, som hon
sjilv sager, »kul grej«. Mojligen var det
beteendevetaren i henne som undrade hur
folk skulle reagera. Helt klart dr att Anna

auer inte hade en aning om vad det skulle
bli av péhittet att, en vardag 2008, stilla en skylt pi trottoa-
ren utanfor sin villa i Stockholmsférorten Bromma:

»Boeuf Bourguignon och potatispuré, 175 kr.«

Anna hade ett par manader tidigare tagit ett avgorande
livsbeslut. Efter att ha arbetat i flera dr som kock utomlands,
inom Terence Conrans krogimperium i London och pa res-
tauranger i Savojen och Andalusien, flyttade hon hem for
kirlekens skull. I rask takt hade hon triffat, flyttat in hos, gift
sig och fitt barn med Henrik Bauer, professor i ortopedisk
onkologi och expert pa skelettcancer. Och for att fi leva sa
nira nyfédda dottern Rebecca som méjligt hade hon rivit ut
killaren i den nyinflyttade villan, installerat ett fullt utrustat,
% ; ’ tvd miljoner kronor dyrt restaurangkok, varifrin hon skulle

Annaoch Henrik (o . —~ . = : ) o= driva sin nya business Broms Catering.

g‘:)‘l:{‘;;tﬁ;:gﬁ:; Nl < 2 r i - y e - »Idén var ju att jag bara skulle ha catering hir«, minns
Wcateringverksamheten B B e ; j - i 3 = Anna. »Men si slingde jag upp den dir skylten och plotsligt

och Henrik hjilper i g ¢ = borjade folk komma.. .«

till genom att baka 5 -

surdegsbréd innan han r . )
tar bilen till jobbet som = - DET AR EN SYRENBLOMMANDE, solvarm fredagseftermiddag

skelettkirurg pa Karo- ; och utanfér Annas villa pagar det stilla sorl som ér resultatet
lins_l.(a Rl ¥igsct, av det dir infallet for tre dr sedan. Ett femtontal manniskor
har sokt sig in pa paret Bauers garagenedfart, de pratar och
minglar, inte sillan vilkomnas de av Anna med en kram.

Broms Catering har blivit matintresserade Brommabors
sjdlvklara tillflyktsort, en takeaway-restaurang med gourmet-
mat mitt i villaidyllen, och fran den lilla luckan i den tidigare
garageporten siljs en kvill som denna uppemot 150 mid-
dagar (»som en hel sittning pa Sturehof«), som birs hem till
funkishusen i Nockeby i naturfirgade papperspisar.

Kundstocken bestir till stor del av barnfamiljer och
pensiondrspar men ticker ocksa in sdvil Brommaboende
kindisar (som Martina Haag, Vanna Rosenberg och Stefan
Sauk) som byggarbetare med Brommavillor som arbetsplats.
»Byggare dr bra kunder, de tycker om bra mat och vet att det
kostar«, siger Anna. »Fast roligast var nir en polisbil stan-
nade till pa gatan for ett tag sedan. >Vad har nu hint<, und-
rade man lite osikert, men polisen kom in och bestillde tre
entrecotemiddagar till familjen.«

For att forklara hur hon av egen kraft och med det goda
ryktet som enda marknadsforing byggt upp en av Stock-
holms mest framgéngsrika lilla cateringféretag bor man titta
pa hennes bakgrund. Uppvixt pa Ostermalm, med en sém-
merska till mamma (som dven hon arbetade hemma) och tre
ildre broder, som alla slagit in pa konstnirliga banor. Aldsta
brorsan Carl-Johan Broms ir mobelsnickare, Gustaf Broms
ir konstnir med flera uppmirksammade utstillningar bak-
om sig, och Eric Broms dr beromd filmare och modefotograf
som arbetat mycket med Jonas Akerlund.

»Vi har alla kreativa yrken, och man kan vil siga att maten

Surdegsbrédet fixar Henrik Bauer
tidigt varje morgon innan han dker in

guron

ir min konst. Men det vi har mest gemensamt dr att vi dr till jobbet pi Karolinska Sjukhuset.
Anna och Henrik Bauers cateringfirma har blivit mangmiljonbusiness, vildigt envisa och gir in for vira projekt kompromisslost«, : s 4
men de hiller fortfarande till hemma i garaget. sdger Anna nir vi nagra timmar senare dricker kaffe i husets
privata kok en trappa upp.
Text KONRAD OLSSON Foio ERIC JOSJO Kompromisslosheten Anna talar om gér inte att ta miste pa >
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‘.“

Anna kommer fran en familj av kreats-
<. rer. Storebror Eric Broms ir framgings-
N ' rik fotograf och Gustaf en omtalad

-ﬁ}«' konstniir, som donerat verk (som det pa
bilden) till Broms Catering.

»Vi blev oroliga néar en polisbil
stannade till. Men de kom for
att kopa en entrecotemiddag.«

_ g

Hem till gourmetkrogen

ANNA BAUER

...................................................................................

Alder: 37 r. Yrrkes Driver Broms Catering tillsammans med maken
Henrik Bauer. Bors Villa i Bromma med kok i killaren och forsiljning i
garaget. Néiista projekis »Att ta konceptet in till Stockholm, vi letar
lokaler kring Odenplan. Vi ska ha samma takeaway-koncept dir, men nir du

vintar pa din matpése ska du dven kunna dricka en 6l.«

En vanlig
fredagskvill
siljer Anna
150 middagar.
»Som en hel
sittning pa
Sturehofl«

omradet Nockeby
har Anna och
Henrik Bauer
startat en ovanlig
> ndr hon berittar om de forsta svira dren med Broms Catering.  gonen nidr Annas man Henrik kliver upp och bakar dagens verksamhet.
Kundstocken hon trodde sig ha sikrad fran sin tidigare verk-  ranson av surdegsbrod innan han kér sin gamla Mercedes kf(;‘ifs‘:l‘t‘::sg{dl;
samhet inne i stan, dir hon drivit catering ett kort tag innan 280 fran 1970 till Karolinska Sjukhuset for att operera och Killaren servar
flytten till Bromma, lyste med sin franvaro. Hosten 2008 slog ~ gi rond. For Henrik, som nirt ett inbitet restaurangin- de Bromma-
finanskrisen till. Och som om det inte var krivande nog att  tresse hela livet, dr det naturligt att vara en del av verk- mtzf:mgzg
driva foretag med ett nyfott barn kom en ytterligare smill nir ~ samheten. restaurangmat i
Annas idlskade mamma gick bort tva méinader innan andra »Jag har alltid gillat restaurangmiljon«, siger Henrik. take-away-lidor.
dottern Michaéla foddes. »Efter att ha disputerat 1988 jobbade jag som lirling i koket
»Hon var vir livlina«, siger Anna. »Med tva barn och den  pa pA & Co péd somrarna. Och nir jag tog min professorshatt
hir verksamheten var min mamma avgorande for att ekvatio-  ndgra dr senare firade jag med att ta tjinstledigt i tva veckor
nen skulle gd thop, men sedan forsvann hon. Dir hjilpte det  for att jobba som kokspojke pa Riche. Jag dlskar stimningen
att jag och Henrik dr ett saidant bra team.« pé restauranger. Det dr ndgot med stressen i den som pamin-
ner mig om att operera.«
SAKTA MEN SAKERT BYGGDES ANDA verksamheten upp. De Aven om verksamheten rullar pi med ideliga bestillningar
forsta kunderna kom fran storebror Erics filmkretsar. Vid en  frin filmbranschen, flygbolagen och bankerna vid Stureplan
filminspelning stotte de pa en flygvirdinna som tipsade in  dr det dndd privatkunderna som goér Broms Catering unikt.
Broms Catering till privatjetarna pa Bromma Flygplats, dir ~ Anna och Henrik tycks ha uppfunnit ett helt nytt koncept
de nu levererar mat till tre olika privatjetbolag. I dag har f6-  kring restauranglagad mat — att 4ta den hemma.
retaget sex heltidsanstillda, plus en handfull servitérer som »Vi tror pi idén att lita folk konsumera mat pa ett annat
hjilper till vid event och stora middagar. sitt«, siger Anna. »Aven minniskor som inte alltid kan eller
»Vi har lagt in hela vart liv i detta«, sdger Anna. »Jag forstod — orkar ta sig in till stan vill 4ta riktigt god restaurangmat.«
forst inte vad det skulle innebéra, men det har varit vildigt Klockan har passerat fem och i koket i killaren forbereds
hiftigt att bygga upp det.« kvillens middagar for fullt. Pa grismattan leker dottrarna i
Dagen pd Broms Catering borjar redan halv sex pd mor-  rabatten, utanfor garageporten har det redan bildats ko. @
by




